
WIR ERLAUBEN UNS ZUM ABENDSERVICE PRO PERSON 4,00 EURO 
FÜR UNSER GEDECK ZU VERRECHNEN. 

- HAUSGEMACHTES GEBÄCK UND ZWEIERLEI AUFSTRICHEN – 
 

VORSPEISEN 
 
 SELBSTGEMACHTE BLINIS MIT ZWEIERLEI CAVIAR   € 17,50 
 KRENWURZEL/ FORELLEN-SAIBLINGS KAVIAR/CREME FRAICHE 
 

TRÜFFEL BRUSCHETTA        € 28,50
 TRÜFFELSALAMI / PROSCIUTTO / TRÜFFELKÄSE / 1 GR TRÜFFEL 
   

 GEGRILLTE CALAMARI, OCTOPUS ODER     € 21,50 
GEGRILLTE BLACK TIGER GARNELEN 
KNOBLAUCH / OLIVENÖL (GERNE AUCH SCHARF)    
  
TRICOLORÉ AVOCADO / MANGO / MOZZARELLA     € 19,90 
RUCOLA / MANGO-CHILI SAUCE    
 
TATAR THUNFISCH          € 25,50 
AVOCADO / TOMATE / SOJA / WASABI DIP   
   

 GETRÜFFELTES CIPRIANI RINDERCARPACCIO     € 22,50 
RUCOLA / KAPERN / CAPERN / PARMESAN / MAYONNAISE 
   
GRATINIERTER ZIEGENKÄSE       € 22,50 
AN FEIGEN UND MANGO-CRENBERRYS   
  
BEEFTATAR VOM RINDERFILET        € 24,50 
BUTTER / KNOBLAUCH / WACHTELEI / CROSTINIS / BAUERNBROT 
  
MIESMUSCHELN IN TOMATEN / WEISSWEIN – KNOBLAUCH SUD € 18,50 
KRÄUTER CROSTINIS    
 
SASHIMI        FÜR 1 PERS.  € 35,00 
LACHS / THUNFISCH /      FÜR 2 PERS.  € 70,00 
WASABI / SWEET-CHILLI / SOJASAUCE / WAKAME  

 
SPAGHETTI VONGOLE       € 18,50 
VENUSMUSCHELN / KNOBLAUCH / WEISSWEIN / PETERSILIE 
    

 
 



 
 
SUPPEN 

 
HUMMERCREMESUPPE MIT JAKOBSMUSCHELN   € 18,00 
HUMMERFOND / HÜHNERSUPPE / PAPRIKA / CREAM FRACHE / 
ESTRAGON /BIRNENSAFT / KOKOSMILCH / ZWIEBEL / BUTTER 
 
HÜHNERSUPPE         € 11,50 
HÜHNERFLEISCH / GEMÜSE / SPAGHETTINI 

 
SALATE          KLEIN / GROSS 

 
INSALATA MISTA         € 8,50 / € 11,50 
TOMATEN / GURKE / PAPRIKA / KERNE / W. BALSAMICO / OLIVENÖL   
 

 BABYSPINAT SALAT                € 9,50 / € 12,50  
TOMATEN / PARMESAN / KÜRBISKERNÖL / WEISSEM BALSAMICO / HONIG 

 
CESAR SALAT        € 10,50 / € 13,50 
PARMESAN / CROUTONS / SPECK / SARDELLEN – PARMESAN DRESSING 
  
 
ALLE SALATE AUCH WAHLWEISE MIT:  
 

GEBRATENE HÜHNERSTREIFEN 100GR.         € 6,90 
 

GEBRATENE RINDERSTREIFEN 100GR.          € 10,50 
 

3 BLACK TIGER GARNELEN            € 9,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
PIPINO´S SELBSTGEMACHTE PASTA        KLEIN / GROSS
    

 
RAVIOLI „DI MARCO“      € 18,50 / € 34,00 
GARNELEN / STEINPILZE / RICOTTA / KNOBLAUCH / TOMATEN / BUTTER 
    
RAVIOLI DI SPINACI E RICOTTA               € 17,50 / € 28,00 
SPINAT / RICOTTA / FETA / BUTTER / PINIENKERNE / SALBEI  

  
HAUSGEMACHTE TRÜFFEL-TAGLIATELLE          € 38,00 
WALDPILZE / RAHM / WILDKRÄUTER / PARMESAN / 2g FRISCHE TRÜFFEL 
 
VODKA-TORTIGLIONI PASTA            € 34,00 
TOMATE PASTA / SAHNE / GRANA PADANO / BUTTER / KNOBLAUCH / 
ZWIEBEL / CHILLI / 8 CL VODKA 

 
ORECCHIETTE PASTA ROSSO          € 16,90

 TOMATENSAUCE / GETROCKNETE TOMATEN / RAHM / 
 SONNENBLUMENKERNE / CHERRRY TOMATEN / FRISCHE KRÄUTER 
  

SPAGHETTI AGLIO OLIO             € 15,90 
OLIVENÖL / CHILI / TOMATEN / KNOBLAUCH / PETERSILIE 

   
HUMMER TAGLIATELLE            € 38,00 
BUTTER / HUMMERFOND / PASTINAKEN / GETROCKNETE TOMATEN / 
BIRNENSAFT / KOKOSMILCH / HALBER HUMMERSCHWANZ 

 
TAGLIATELLE AL LIMONE            € 31,50 
ZITRONENSCHALE / CREME FRAICHE / SAHNE / ZWIEBELN / GRANA 
PADANO / PETERSILIE / BURATTA 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

FLEISCH HAUPTGERICHTE  
       

TENDERLOIN | FILET (Wählen Sie Ihre Beilage/Sauce) 
 
GRAIN FED URUGUAY PREMIUM  200 GRAMM € 36,50

 METZGEREI HUBER    300 GRAMM € 46,50 
 
KALBIN ÖSTERREICH PREMIUM   200 GRAMM € 41,50

 METZGEREI HUBER    300 GRAMM € 51,40
   

STRIPLOIN | BEIRIED (Wählen Sie Ihre Beilage/Sauce) 
 
GRAIN FED URUGUAY PREMIUM  200 GRAMM € 32,00

 METZGEREI HUBER    300 GRAMM € 42,00 
 
KALBIN ÖSTERREICH PREMIUM   200 GRAMM € 34,00

 METZGEREI HUBER    300 GRAMM € 44,00 
 

RIB EYE (Wählen Sie Ihre Beilage/Sauce) 
 
KALBIN ÖSTERREICH PREMIUM   200 GRAMM € 32,50 
METZGEREI HUBER    300 GRAMM € 42,50 

 
WAGYU RUMP-STEAK MBS 7-8 (Wählen Sie Ihre Beilage/Sauce) 
 
WAGYU AUSTRALIEN    200 GRAMM € 62,50 
METZGEREI HUBER    300 GRAMM € 75,50 

 
GEFÜLLTE HÜHNERBRUST IM PROSCIUTTOMANTEL  € 31,50 
MEDITERRANES GEMÜSE / KARTOFFELSPALTEN 

BEILAGEN  
 

GRILLGEMÜSE € 7,50      INSALATA MISTA € 8,50 
SPECKBOHNEN € 7,50     BABYSPINAT SALAT € 9,50 
KNOBLAUCHSPINAT € 6,50    POMMES FRITES € 6,50 
RAHMSPINAT € 7,50     BRATKARTOFFELN € 6,50 
BASMATI-REIS € 6,50      RAHMWIRSING € 7,50 
        PASTA: AGLIO OLIO/ARABIATTA € 9,50 

  



FISCH HAUPTGERICHTE 
 
FISCH FÜR 1 PERSON     FISCH FÜR 2 PERSON  
(Wählen Sie Ihre Beilage/Sauce)  (NACH VERFÜGBARKEIT) 

 
DORADE    € 27,50   DORADE       € 55,00 

WOLFSBARSCH  € 26,50   WOLFSBARSCH     € 53,00 

STEINBUTT (ca.400g) € 10,00/100g  STEINBUTT (ca.800g) € 10,00/100g 

SEEZUNGE (ca.400g) € 11,00/100g SEEZUNGE (ca.800g)  € 11,00/100g 

 
UNSERE SERVICEMITARBEITER INFORMIEREN SIE GERNE ÜBER UNSER  

TÄGLICHES FISCHANGEBOT! 

 
MEERESFRÜCHTE & FISCH FILET (Wählen Sie Ihre Beilage) 
 

TATAKI VOM YELLOW FIN THUNFISCH     € 33,50 
SESAMMANTEL / WASABI / SOJA   

 
GEGRILLTES KABELJAU LOIN      € 24,50 

 SAFRANSCHAUM  
 

GEGRILLTES KRÄUTER LACHS FILET     € 23,50 
ZITRONEN – LEMONGRAS – ROSMARIN – THYMIAN     

  
FRANZÖSISCHE FISCHSUPPE      € 38,50 
CROSTINI / FISCHFILET / JAKOBSMUSCHEL / MUSCHELN / 
BLACK TIGER GARNELE / CALAMARI / OKTOPUS 
 
GEGRILLTE RIESENGARNELEN      € 26,50 
AIOLI DIP / GUACAMOLE  
 

FISCH IN DER SALZKRUSTE AUFPREIS VON SALZ: 
 

 1 PERSON FISCH € 15,00         2 PERSON FISCH € 25,00 
 

 
SAUCEN UND BUTTER: 

 

BBQ – SAUCE € 5,50               KRÄUTERBUTTER € 3,50 

PFEFFERRAHMSAUCE € 8,50   TRÜFFELMAYONNAISE € 7,50 
AIOLI DIP € 7,50     TOMATEN-OLIVEN-KAPERNSAUCE € 7,50 
SAFRANSAUCE € 8,50        ZERLASSENE BRAUNE BUTTER € 5,50 
 

 
 

 

 



 
 

PIPINO´S KINDERKARTE 
 

„SPONGE BOB“ 
PENNE MIT BUTTER / TOMATENSAUCE € 8,50  

 
„ELSA DIE EISKÖNIGIN“ 
SALZKARTOFFELN MIT 

NATUR HÜHNERSCHNITZEL € 12,50 
 

„NEMO“ 
BRATKARTOFFELN MIT LACHSFINGERN € 12,50 

 
„PEPPA PIG“  

SPAGHETTI MIT CHERRY TOMATEN, KNOBLAUCH UND GARNELEN € 13,50 
  

 

 
WEIL DEIN HUND ES WERT IST 

„PEDRO“ 
TAGLIATA VOM RIND MIT REIS UND ZUCCHINI WÜRFEL   € 19,50 
200g REIS/130g BEIRIED/2 KAROTTEN/OLIVENÖL 
 
„ALEX“ 
LACHS MIT NUDELN        € 15,50 
250g PENNE/130g LACHS/PETERSILIE/PINIENKERNE 
 
„BALU“ 
VEGGIE-DAY          € 14,50 
100g FRISCHKÄSE/100g KARTOFFELN/100g BLATTSALAT/25g HEIDELBEEREN 
 

Die Zutaten beziehen sich auf eine Portion für einen Hund  
mit etwa 20 Kg. Gewicht 

 



 
DESSERT 
 SELBSTGEMACHTES SCHOKOTÖRTCHEN (CA. 15 MIN.)   € 15,90 
 VANILLEEIS / FRÜCHTE / SCHOKOLADENSAUCE    
 
 PIPINO´S TIRAMISU        € 12,90 
 FRÜCHTE / MINZE 
 
 MASCARPONE HIMBEER CREMÉ      € 12,90 
 FRÜCHTE / FRUCHTSAUCE / MINZE 
 
 PANNACOTA INGWER–ORANGE MIT CAMAPARI ESPUMA  € 12,90 
 ORANGESAFT / SAHNE / ZUCKER / SALZ / INGWER /  
 GELATINE / CAMPARI 
 
SORBET´S / SGROPPINO 
 
 SORBET MIT PROSECCO MIONETTO      € 10,50 
 WAHLWEISE - ZITRONE / MANGO / MARILLE  
 
 SGROPPINO SORBET / PROSECCO / WODKA     € 12,50 
 WAHLWEISE - ZITRONE / MANGO / MARILLE 
 
EIS AUSWAHL 
 COPPA DÄNEMARK       € 11,50 
 VANILLEEIS / SCHOKOSAUCE / SAHNE  
 
 HEISSE LIEBE        € 11,50
 VANILLEEIS / HIMBEEREN / HIMBEERSAUCE 
 
DESSERT WEIN  

 
CV SPÄTLESE ROT, KRACHER, BURGERLAND 0,375L  € 47,50 

                                                                                             0,125L       € 15,80 
Charakterstarke Aromen von dunklen Beeren, Kirschen und Pflaumen mit gut eingebundener Süße, 
dazu Bitterschokolade und mineralische Noten, machen diese mit 92 Falstaff Punkten prämierte 
Spätlese von Österreichs berühmtestem Süßweinproduzenten zum unverwechselbaren Preis-Leistungs-
Hit. 

 

 
TRAMINER AUSLESE, KRACHER, BURGERLAND 0,375L  € 47,50 

                 0,125L    € 15,80 
Mittleres Goldbgelb. Duft nach Rosen, feine Eibischnote, ein Hauch von Grapefruit, Wiesenkräuter, 
attraktive gelbe Tropenfrucht, attraktive Säure, mineralisch, zart nach Orangenzesten im Finish. 


